Neuwirt s Klassiker

Hirschedelgulasch in Rotwein geschmort mit Preiselbeerbirne,
Semmelknodel und Goldacher Apfelblaukraut

Hirschbraten in Wacholderranhmsauce mit Preiselbeerbirne,
glasierten Maroni, hausgemachten Eierspdtzle
und Goldacher Apfelblaukraut

» Wildererplatte” Hirschbraten und Hirschmedaillons mit
zweierlei Saucen, Preiselbeerbirne, hausgemachen Eierspdtzle

und Speckrosenkohl

Marinierte Hirschsteaks aus der Oberschale an cremigen

€ 19,90

€ 22,20

€ 27,90

Waldpilznudeln, dazu Feldsalat in Balsamicodressing € 28,90

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites und Salatteller

Cordon Bleu vom Schwein, mit Schinken und Kdse gefiillt,
dazu Pommes Frites und Salat

Rotbarschfilet, in der Pfanne goldgelb gebacken, mit Sauce
Remoulade, Kartoffelsalat und gemischtem Salatteller

Gebratenes Schweinefilet , Waldldufer Art”
mit Rahmschwammerl, hausgemachten Spdtzle und Salat

grillteller nach Art des Hauses mit Krduterbutter,
Speckbohnen und Pommes Frites

Gebratene Edelfischfilets (Lachsforelle, Zander & Barsch)
mit Muschel und Scampi, dazu Salzkartoffeln und Blattsalat

Zwiebelrostbraten von der Rinderlende, rosa gebraten,
mit Rostkartoffeln und gemischtem Salatteller

Bayerische marinierte Fdrsenlende (250 g), rosa gebraten,
mit Krduterbutter, Speckbohnen und Rostkartoffeln

Rinderfilet ,Madagaskar” rosa gebraten an Cognac-Pfeffersauce
mit Rostinchen und Feldsalat in Balsamicodressing

14,50

16,70

19,00

19,50

20,10

22,30

23,40

29,90

34,90




