Hauptgerichte Fleisch

Ofenfrisches Spanferkel in Dunkelbiersauce mit
zweierlei Xnodel und lauwarmen Speckkrautsalat

Sauerbraten ,Miinchner Art" mit hausgemachtem
Apfelblaukraut und Semmelknodel

Kalbsrahmbraten vom Schlegel mit hausgemachten
Fierspdtzle und Salatteller

Rosa gebratener Kalbstafelspitz auf Schwammer(rahm-
sauce, kleinem Gemiisebouquet und Kroketten

Portion Ente, frisch aus dem Bratrohr, mit hausgemachtem

Apfelblaukraut und Kartoffelknodel

Cordon Bleu, goldgelb gebacken, mit Schinken und Kdse gefiillt,
dazu Pommes Frites und Salatteller

Hirschbraten in Wacholderrahmsauce mit Apfelblaukraut,
hausgemachten Eierspdtzle und Preiselbeevbirne

» Wildererpfanne” Hirschbraten und Hirschsteaks mit
zwelerlei Saucen, Preiselbeevbirne, Speckrosenkohl und
hausgemachten Eierspditzle

€ 16,20

€ 16,70

€ 17,80

€ 23,40

€ 23,40

€ 16,70

€ 21,20

€ 26,90



Putensteak, natur gebraten, mit Rucola, Tomaten und
Parmesan tliberbacken, an Krdauterrahmnudeln,
und Blattsalat

Putensteak ,,Schwdbische Art“ mit Rahmschwammerl,
an Kdsespdtzle, Rostzwiebeln und herbstlichem
Buttergemaiise

Schweinefiletmedaillons ,Rustica” mit Krduterbutter,
an Champignon-Tomaten-Zwiebelgemiise, dazu knusprige
Kartoffelecken und Krdauterdip

Schweinefilet ,Gutsherren Art” auf Rahmschwammerl,
mit frischem herbstlichem Gemiisebouquet und
hausgemachte Fierspdtzle

Scheiben von rosa gebratener Barbarie-Entenbrust an
Orangensauce mit Speckrosenkohl und Kartoffelkroketten

Rosa gebratene Hirschsteaks aus der Keule,
an Waldpilznudeln, mit Feldsalat und Preiselbeevbirne

Hirschkalbsriickensteak rosa gebraten auf Baileyssauce,
mit Mandelbroccoli und hausgemachten Eierspditzle

Bayerisches Bullenlendensteak ,Herren Art” (voh ca. 240 Gramm)
rosa gebraten, mit Krduterbutter, Speckbohnen und Rostkartoffeln

Bayerisches Bullenlendensteak unter der Zwiebel-Senfkruste
(roh ca 240 Gramm) rosa gebraten an Wurzelgemiise und Rostinchen

€ 17,30

€ 17,30

€ 19,50

€ 19,50

€ 25,10

€ 27,90

€ 32,40

€29,90

€29,90



